
 

 

Οδηγίες για τη συλλογή , αποθήκευση και αποστολή παραδοσιακών σπόρων λαχανικών. 

 

Συλλογή σπόρων: 

 Χρησιμοποιήστε αεροστεγή δοχεία: Τα γυάλινα βάζα με καπάκι είναι ιδανικά, καθώς 

προστατεύουν τους σπόρους από την υγρασία και το οξυγόνο. 

 Χρησιμοποιήστε νάιλον σακουλάκια με zip: Εάν δεν έχετε αεροστεγή δοχεία, μπορείτε να 

αποθηκεύσετε τους σπόρους σε νάιλον σακουλάκια με zip.   

Αποθήκευση σπόρων:  

 Αποθήκευση με σήμανση: Βεβαιωθείτε ότι όλα τα δοχεία έχουν ετικέτες με την ποικιλία, την 

ημερομηνία συλλογής και οποιεσδήποτε ειδικές παρατηρήσεις για τις συνθήκες αποθήκευσης. 

 Ξηρό και δροσερό μέρος: Φυλάξτε τους σπόρους σε μέρος με χαμηλή θερμοκρασία και χαμηλή 

υγρασία. Ιδανικά, η θερμοκρασία να μην ξεπερνά τους 15°C. 

 Αποφυγή φωτός: Η έκθεση στο φως μειώνει τη διάρκεια ζωής των σπόρων. Φροντίστε τα δοχεία να 

αποθηκεύονται σε σκοτεινό μέρος, όπως ένα ντουλάπι ή κουτί. 

Αποστολή σπόρων: 

Η αποστολή σπόρων θα γίνει στην παρακάτω διεύθυνση: 

 
Αναστάσιος Κώτσιρας 

Σχολή Γεωπονίας και Τροφίμων 

Τμήμα Γεωπονίας -  Εργαστήριο Εφαρμοσμένης Λαχανοκομίας 

Αντικάλαμος  241 00   Καλαμάτα 
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