
ΤΕΧΝΙΚΟΣ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ ΤΕΧΝΗΣ – ΑΡΧΙΜΑΓΕΙΡΑΣ (CHEF)                                                                                                                     ΤΜΗΜΑ Γ΄1 

ΩΡΑΡΙΟ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ 

1η ώρα 14:40 – 15:25 

2η ώρα 15:30 – 16:15 

3η ώρα 16:20 – 17:05 

4η ώρα 17:10 – 17:55 

5η ώρα 18:05 – 18:50 

6η ώρα 18:55 – 19:40 

7η ώρα 19:45 – 20:30 

ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΕΣ  ΔΕΥΤΕΡΑ ΤΡΙΤΗ ΤΕΤΑΡΤΗ ΠΕΜΠΤΗ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 

 

Α/Α 

 

ΜΑΘΗΜΑ 
ΕΙΔ.

ΜΑΘ 

 

 
ΩΡ 

 

 
Σ.Ω. 

 

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ 

 

Α.Μ 
 1  2  3  4  5  6 7  1  2  3  4  5  6  7  1  2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7 

1 ΓΑΛΛΙΚΑ Θ 2 30    
Θ Θ   

                              

 
2 
 

ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ 

ΣΤΗΝ ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ 

 
Ε 3 45  

  

    

                        

Ε Ε Ε 

   

 
 
3 

 
ΤΕΧΝΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ 

Θ 1 15 
 

  

  

Θ 

 

                              

Ε 4 60  
  

    
          

Ε Ε Ε Ε 
                

 
    4 

 
ΣΥΝΘΕΣΗ ΜΕΝΟΥ Θ 2 30  

         

Θ Θ  

                        



 
 Τα εργαστηριακά μαθήματα θα πραγματοποιούνται στο χώρο της κουζίνας του Κοινωνικού Παντοπωλείου Ζακύνθου. 

 

 
5 

 
ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ ΚΡΕΑΤΩΝ 

 
Ε 

 
2 

 
30 

 

                         

Ε Ε  

        

6 
ΤΡΟΦΟΓΝΩΣΙΑ - 
ΕΔΕΜΑΤΟΛΟΓΙΟ 

Θ 2 30  
                       

Θ Θ 

           

 
7 

ΔΙΑΙΤΗΤΙΚΗ Θ 2 30  

 

          

Θ Θ 

   

    

                

8 ΑΓΓΛΙΚΑ Θ 2 30  

 

    

Θ Θ 

         

    

                



ΕΙΔΙΚΟΣ ΑΙΣΘΗΤΙΚΗΣ ΚΑΙ ΤΕΧΝΗΣ ΤΟΥ ΜΑΚΙΓΙΑΖ                                                                                                                              ΤΜΗΜΑ Γ΄1 

 

ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΕΣ  ΔΕΥΤΕΡΑ ΤΡΙΤΗ ΤΕΤΑΡΤΗ ΠΕΜΠΤΗ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 

  

Α/Α 

  

ΜΑΘΗΜΑ 
ΕΙΔ. 

ΜΑΘ 

  
  
ΩΡ 

  
  

Σ.Ω. 

  

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ 

  

Α.Μ 
1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6 7 

 

 
1 

 

 
ΑΙΣΘΗΤΙΚΗ ΑΚΡΩΝ 

 

Θ 

 

1 

 

15 

    

Θ 

                                 

Ε 3 45 
           

Ε Ε Ε 

  
2 

ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ 

ΣΤΗΝ ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ 

  
Ε 

  
3 

  
45 

                  

E 
 

E 
 

E 
                 

  

3 

 

 
ΑΡΧΕΣ ΜΑΛΑΞΗΣ 

 

Θ 

 

1 

 

15 

     

Θ 

                                

 
Ε 

 
3 

 
45 

           
Ε 

 
Ε 

 
Ε 

                        

  
 

4 

 
 

ΜΑΚΙΓΙΑΖ MEDIA 

 
Θ 

 
1 

 
15 

      
Θ 

                               

Ε 4 60 
        

Ε Ε Ε Ε 
  

 
  
5 

 
  

ΑΠΟΤΡΙΧΩΣΗ 

 
Θ 

 
1 

 
15 

       
Θ 

                              

Ε 3 45 
        

Ε Ε Ε 
   

 
 Τα εργαστηριακά μαθήματα θα πραγματοποιούνται στους εργαστηριακούς χώρους του 1ου Ε.Κ. Ζακύνθου. 

 



ΣΤΕΛΕΧΟΣ ΜΟΝΑΔΩΝ ΦΙΛΟΞΕΝΙΑΣ                                                                                                                                                ΤΜΗΜΑ Γ΄1 

 
 Τα εργαστηριακά μαθήματα θα πραγματοποιούνται στους εργαστηριακούς χώρους του 1ου Ε.Κ. Ζακύνθου. 

  ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΕΣ  ΔΕΥΤΕΡΑ ΤΡΙΤΗ ΤΕΤΑΡΤΗ ΠΕΜΠΤΗ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 

 

Α/Α 

 

ΜΑΘΗΜΑ 
ΕΙΔ.

ΜΑΘ 

 

 
ΩΡ 

 

 
Σ.Ω. 

 

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ 

 

  Α.Μ 
 1  2  3  4  5  6 7  1  2  3  4  5  6  7  1  2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5 6  7 

1 ΤΟΥΡΙΣΜΟΣ Θ 3 45           
Θ Θ Θ 

                        

 
2 ΟΡΓΑΝΩΣΗ – 

ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ ΜΑΓΕΙΡΙΟΥ 

 
Ε 

 
3 

 
45  

                

Ε Ε Ε 

                 

3 
 

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΕΣ 

ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ ΜΕ 

ΧΡΗΣΗ Η/Υ 

Ε 2 30  

                   

Ε Ε 

  

  

           

 
4 

 
ΓΕΡΜΑΝΙΚΑ 

 
Θ 

 
2 

 
30 

 

  

 

Θ 

 

Θ 
  

                              

5 
ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ 

ΣΤΗΝ ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ 
Ε 3 45  

  

    

                        

Ε Ε Ε 

   

 
6 
 

ΤΡΟΦΟΓΝΩΣΙΑ - 
ΕΔΕΣΜΑΤΟΛΟΓΙΟ 

Θ 2 30  

 

 

    

          

    

     

 Θ Θ 

        

7 
ΛΟΓΙΣΤΙΚΗ 

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΩΝ 
ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ 

Θ 3 45  

 

 

    

          

    

   

Θ Θ Θ 

          

8 ΑΓΓΛΙΚΑ Θ 2 30  

 

 

  Θ Θ 

          

    

                



ΣΤΕΛΕΧΟΣ ΜΟΝΑΔΩΝ ΦΙΛΟΞΕΝΙΑΣ                                                                                                                                                 ΤΜΗΜΑ Α΄1 

 
 Τα εργαστηριακά μαθήματα θα πραγματοποιούνται στους εργαστηριακούς χώρους του 1ου Ε.Κ. Ζακύνθου. 

ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΕΣ  ΔΕΥΤΕΡΑ ΤΡΙΤΗ ΤΕΤΑΡΤΗ ΠΕΜΠΤΗ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 

 

Α/Α 

 

ΜΑΘΗΜΑ 
ΕΙΔ.

ΜΑΘ 

 

 
ΩΡ 

 

 
Σ.Ω. 

 

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ 

 

  Α.Μ 
 1   2  3  4  5 6 7  1  2  3  4  5  6  7  1  2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7 

1 ΕΙΣΑΓΩΓΗ ΣΤΗΝ  

ΑΓΓΛΙΚΗ ΟΡΟΛΟΓΙΑ 
Θ 2 30  

  

 

Θ 

 

Θ 
  

                              

 
2 ΕΙΣΑΓΩΓΗ ΣΤΗΝ 

ΓΕΡΜΑΝΙΚΗ ΟΡΟΛΟΓΙΑ 

 
Ε 

 
2 

 
30  

  

  
 

Θ 
 

Θ 
                              

3 
 

ΕΙΣΑΓΩΓΗ ΣΤΟΝ 

ΤΟΥΡΙΣΜΟ 
Ε 3 45  

         

Ε Ε Ε 

                        

 
4 

 
ΔΙΟΙΚΗΣΗ ΑΝΘΡΩΠΙΝΟΥ 
ΔΥΝΑΜΙΚΟΥ ΜΟΝΑΔΩΝ 

ΦΙΛΟΞΕΝΙΑΣ 

 
 

Ε 

 
 
3 

 
 

45 
 

                

Ε Ε Ε  

                

5 ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΟ 
MARKETING 

Ε 3 45  
                       

Ε Ε Ε 

          

 
6 

 

ΤΟΥΡΙΣΤΙΚΟ & ΕΡΓΑΤΙΚΟ 
ΔΙΚΑΙΟ 

Θ 2 30  

 

     

Θ Θ 

        

    

                

7 
ΥΓΙΕΙΝΗ & ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ 

ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ 
Θ 2 30  

 

               

    

             

Θ Θ 

 

8 
ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ 

Α΄ 
Ε 3 45  

 

               

    

          

Ε Ε Ε 

   



ΤΕΧΝΙΚΟΣ ΑΡΤΟΠΟΙΪΑΣ – ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ                                                                                                                               ΤΜΗΜΑ Α΄1 

 
 Τα εργαστηριακά μαθήματα θα πραγματοποιούνται στο χώρο της κουζίνας του Κοινωνικού Παντοπωλείου Ζακύνθου. 

. 
 

ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΕΣ  ΔΕΥΤΕΡΑ ΤΡΙΤΗ ΤΕΤΑΡΤΗ ΠΕΜΠΤΗ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ 

 

Α/Α 

 

ΜΑΘΗΜΑ 
ΕΙΔ.

ΜΑΘ 

 

 
ΩΡ 

 

 
Σ.Ω. 

 

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ 

 

  Α.Μ 
 1  2  3  4  5 6 7  1  2  3  4  5  6  7  1  2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7  1 2 3  4  5  6  7 

1 ΓΑΛΛΙΚΑ Θ 2 30    Θ Θ                                 

 
2 ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗ 

ΤΕΧΝΗ Ι 

Θ 3 45 
 

        

        Θ Θ Θ    

              Ε 4 60  Ε Ε Ε Ε          

3 
 

ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ 

(CATERING) I 

Θ 1 15 

 

               

    
Θ 

         

       
Ε 2 30 

        
Ε Ε 

    

 
4 

 
ΥΓΙΕΙΝΗ ΚΑΙ ΑΣΦΑΛΕΙΑ 

 
 

Θ 
 

 
 
2 
 

 
30 

 

    

 

Θ 

 

Θ 

                              

5 ΤΡΟΦΟΓΝΩΣΙΑ Θ 2 30  
      

Θ Θ 

                            

6 
ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΕΦΑΡΜΟΓΗ 

ΣΤΗΝ ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ 
Ε 4 60  

                              

Ε Ε Ε Ε 
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