GINGERBREAD MAN COOKIES

ΥΛΙΚΑ
3 ½  φλιτζάνια τσαγιού αλεύρι ΑΛΑΤΙΝΗ μπλε
1 φλιτζάνι τσαγιού ζάχαρη  άχνη

1 αυγό

2/3 φλιτζάνι τσαγιού  λάδι ηλιέλαιο

1-1 ½  κουταλάκι κανέλα

½ φακελάκι μπέικιν πάουντερ
Ξύσμα πορτοκαλιού
Χυμό πορτοκαλιού ή άρωμα τζίντζερ
Ζαχαρόπαστα

ΕΚΤΕΛΕΣΗ
Χτυπάμε καλά το αυγό με το λάδι και τη ζάχαρη. Προσθέτουμε την κανέλα, το αλεύρι και το μπέικιν. Τ ’ανακατεύουμε καλά ώστε να πάρουμε μια μαλακή και κολλώδη ζύμη.
Πλάθουμε μπαλάκια και ψήνουμε σε προθερμασμένο φούρνο στους 175 βαθμούς για 10-15 λεπτά.

Απλώνουμε τη ζαχαρόπαστα σε ζάχαρη άχνη και ανοίγουμε το φύλλο. Το κόβουμε σε μικρότερα κομμάτια, πλάθουμε και στολίζουμε το ανθρωπάκι μας,
ΚΑΛΗ ΕΠΙΤΥΧΙΑ
