
 

 

 

Τθν Τρίτθ 9 Φλεβάρθ του 2010 πιγαμε εκδρομι ςτο 

εργοςτάςιο γάλακτοσ ςτθ «Ροδογάλ».  

Εκεί είδαμε τα μθχανιματα που κακαρίηουνε το 

γάλα από τα μικρόβια, δθλαδι βράηανε το γάλα για να 

φφγουν τα μικρόβια, μετά παίρνανε και το βάηανε ςτα 

κουτιά που τα μθχανιματα τα ζκαναν ςτερεά ενώ πριν 

ιταν διπλωμζνα.  

Μάκαμε τθ λζξθ παςτερίωςθ που ςθμαίνει ότι 

κακαρίηουμε το γάλα από όλα τα μικρόβια πριν το βάλουμε ςτα κουτιά.  

Το γάλα αντζχει 5 θμζρεσ μζςα ςτα κουτιά. Μετά χαλάει και δεν πρζπει να το 

πιοφμε. Πάνω ςτο κουτί μποροφμε να δοφμε τθν θμερομθνία, δθλαδι πότε λιγει το 

γάλα.  

Μάκαμε ότι ςτθ Ροδογάλ χρθςιμοποιοφν μόνο γάλα τθσ αγελάδασ και 

φτιάχνουν πολλά γαλακτοκομικά προϊόντα. Φτιάχνουν γιαοφρτι, γάλα άςπρο και 

ςοκολατοφχο, κρζμα βανίλια και ςοκολατοφχα και ρυηόγαλα.  

Ξεχάςαμε να ςασ ποφμε ότι για να μποφμε ςτο εργοςτάςιο είχε ζνα ειδικό 

αφρό κάτω ςτο πάτωμα για να φφγουν τα μικρόβια από τα παποφτςια μασ.  


