
ΣΡΑΓΑΝΟΙ ΚΟΤΡΑΜΠΙΕΔΕ΢ 

 

Περιγραφή 

 

Είναι μια τζλεια ςυνταγι, πολφ τραγανοί και γευςτικοί, είναι ςίγουρο δεν κα μείνει οφτε 
ζνασ κουραμπιζσ. 
  

 

  
΢υστατικά 

 250 γραμμ. βοφτυρο φυτίνθ 

 600 γραμμ. φρζςκο βοφτυρο 

 1 κοφπα άχνθ ηάχαρθ 

 3 κοφπεσ αμφγδαλα καβουρντιςμζνα 

 4 βανίλιεσ 

 1 φλιτηανάκι κονιάκ 

 ½ κουταλάκι του γλυκοφ κοπανιςμζνθ μαςτίχα  

 6-7 κοφπεσ αλεφρι Αλλατίνθ 

 2 φακελάκια μπζικιν πάουντερ 

Οδηγίες 

1. Χτυπάμε πολφ καλά το βοφτυρο μζχρι να αςπρίςει. 
2. Βάηουμε τθν άχνθ και χτυπάμε πάλι καλά. 
3. Βάηουμε το κονιάκ και τθ μαςτίχα ςυνεχίηοντασ το χτφπθμα. 
4. Αρχίηουμε να ρίχνουμε το αλεφρι λίγο - λίγο και όςο πάρει (μαηί με το μπζικιν). Θα 

γίνει μια ηφμθ μάλλον ςκλθρι ςτο τζλοσ. Για να μπορζςουμε να τθ ηυμϊςουμε καλά 
βάηουμε μια κοφτι κουταλιά βοφτυρο soft. Συνεχίηετε το ηφμωμα και προςκζτετε τα 
αμφγδαλα. 

5. Τουσ ψινουμε ςτο αερόκερμο ςτουσ 180 βακμοφσ για 30 περίπου λεπτά, κα δείτε να 
πάρουν χρϊμα. 

6. Όταν ψθκοφν τουσ αφινουμε να κρυϊςουν λίγο και τουσ ψεκάηουμε με λίγο 
ανκόνερο. Έχουμε βάλει ςε ζνα μπολ αρκετι ηάχαρθ άχνθ. Περνοφμε ζνα - ζνα 
κουραμπιζ, τον ανακατεφουμε με τθν άχνθ και τουσ ςτρϊνουμε με ςειρά τον ζνα 
δίπλα ςτον άλλο, προςκζτοντασ από πάνω ηάχαρθ άχνθ. 
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