Συνταγή  αλατοζύμης  για πασχαλινά στολίδια:
· 1 κούπα αλάτι 
· 1 κούπα νερό 
· 3 κούπες αλεύρι
Σε ένα μπολ ανακατεύουμε το αλάτι με το αλεύρι,  προσθέτουμε το νερό και ζυμώνουμε.(Ανάλογα προσθέτουμε αλεύρι ή νερό επιπλέον ώσπου να πετύχουμε μια εύπλαστη ζύμη).
Με κουπατ ή με το χεράκι μας φτιάχνουμε διάφορα πασχαλινά σχεδιάκια  π.χ. αβγουλάκια, λαγουδάκια κλπ. Αν θέλουμε τα στολίδια μας να είναι κρεμαστά με ξυλάκι ανοίγουμε τρυπούλα  για να περαστεί μετά κορδονάκι. Ψήνουμε  σε προθερμασμένο φούρνο στους 160-170 βαθμούς για 15-20 λεπτά.
Βάφουμε με χρώματα που μας αρέσουν.
Και τώρα που μάθατε τη συνταγή αλατοζύμης ξεκινήστε να φτιάχνετε όμορφα πράγματα για να διακοσμήσετε το δωμάτιό σας!
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