
ΚΟΥΡΑΜΠΙΕ∆ΕΣ 

 
 

 

ΥΛΙΚΑ 

� 2 κιλά αλεύρι µαλακό 

� 1 κιλό βούτυρο 

� 300 γραµ. ζάχαρη άχνη 

� 300 γραµ. Αµυγδαλόψιχα 

� 1 ποτηράκι κονιάκ 

� 1 κουταλάκι σόδα 

� ανθόνερο 

 

ΕΚΤΕΛΕΣΗ  

1. Ασπρίζουµε το βούτυρο, δουλεύοντας το µισή ώρα µε 

το χέρι. 

2. Ρίχνουµε τη ζάχαρη, το κονιάκ, τα αµύγδαλα 

καβουρδισµένα και κοπανισµένα και τέλος το αλεύρι, 

εξακολουθώντας να δουλεύουµε µέχρι να γίνουν όλα 

ένα µίγµα. 

3. Πλάθουµε σε σχήµατα των κουραµπιέδων. 

4. Τοποθετούµε σε λαµαρίνα και ψήνουµε σε µέτριο 

φούρνο 20 λεπτά. 

5. Μόλις βγουν απ' το φούρνο, 

6. τους ραντίζουµε µε ανθόνερο και τους πασπαλίζουµε 

µε άχνη ζάχαρη. 


